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Biologiai moédszerek alkalmazasi lehet6ségeinek vizsgalata az
élelmiszeripari kornyezetvédelem teriiletén

Vereczkey Gabor — Hegdczki Jozsef — Pandi Ferenc
Osszefoglalas

A kdrnyezeti artalmak ellen a természet szamara nem idegen bioldgiai mddszerekkel
térténd védekezés szamos elénye mellett lehetéséget nyljt a természeti kérnyezet
meg6rzéséhez, az o6koldgiai egyensuly fenntartasahoz. Nem véletlen tehat, hogy
egyre nagyobb az igény az olyan kdérnyezetkimél6 bioldgiai modszerek alkalmazasa
irant, amelyek biztositjak a fenntarthato fejlédést. A szerzok kozlemeényikben
bemutatnak a Koézponti Elelmiszer-tudomanyi Kutatbdintézetben (KEKI) végzett
néhany olyan K+F munkat, amelyek a biokonverzids mddszereknek az
élelmiszeripari  kérnyezetvédelem terlletén val6 alkalmazasi lehetéségeire
vilagitanak ra.

Examination of the potential application of biological methods in the field
of food industrial environment protection

G. Vereczkey — J. Hegoczki — F. Pandi

Against the environmental harm the biological control methods offer several
advantages in addition to the preservation of natural environment and the
maintenance of ecological balance. No wonder that there is increasing demand on
environmentally friendly biological methods to ensure sustainable development.

The authors presented a communication on a number of R&D work carried out at the
Central Food Research Institute (Hungarian abbreviation: KEKI) to highlight the
opportunities of employment of the bioconversion methods in the food industrial
environment.

Irodalomjegyzék
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Energiahasznositas élelmiszeripari szennyvizekbdl

Pitas Viktéria — Reich Karoly — Karpati Arpad

Osszefoglalas

Az élelmiszeripari szennyvizek dontd része dGsszetétele kdvetkeztében kuldnleges
biolégiai tisztitasra tarthatna szamot. Hogy ez nem igy alakult korabban, az az
iparag, €s a szennyviztisztitas kialakuldsanak, fejlédésének iddbeni eltérésébdl
adodik. Az élelmiszer feldolgozas iparositasa a szennyviztisztitast idében jéval
megelbzte. Az élelmiszeripari szennyvizek glutén tartalma évtizedekig a befogadd
vizek partjainak jellemzd sarga elszinez6dését eredményezte. A magas
szennyezbanyag tartalmu élelmiszeripari szennyvizek nagy mennyiségben térténd
jelentkezése (koncentralt feldolgozads) azonban az utdbbi évtizedekben mégis
minéségi valtozast hozott azok tisztitdsaban.

Néhany igen témény, ugyanakkor biolégiailag j6l bonthatd élelmiszeripari szennyviz
kbzvetlen anaerob tisztitAsanak a vizsgalata vezetett a mult szdzad hatvanas-
hetvenes éveinek forduldjan a granuldlt iszapos intenziv anaerob szennyviztisztitas
kialakulasahoz, vildgszerte tortént elterjedéséhez, és szamos ilyen Gzemnek a
szennyvizbdl tértént jelentds energianyeréséhez. Gondot jelent azonban, hogy ez a
tisztitas nem tudja kdzvetlenul biztositani az élévizbe vezetés hatarértékeit, ezért
ehhez mindig egy befejezd, aerob tisztitast is illeszteni kell. Ma mar az ilyen
kombinacio is megoldott, de az utétisztitast a telepulési tisztitdo is elvégezheti. A
kisebb élelmiszer feldolgoz6é Uzemek ugyanakkor még mindig gondban vannak a
tisztitassal, hiszen kis kapacitasnal nem lehet gazdasagos az emlitett anaerob
tisztitas kiépitése. llyenkor egyértelm( a telepillési szennyviztisztitdssal térténd
egylttmikoddés. Kulondsen indokolt ez az élelmiszeripari viz fizikai-kémiai
el6tisztitasa esetén, amikor a szeparalt Gzemi biol6giai tisztitasnal a makro- és
mikro-tapanyagok hianya komoly Gzemeltetési feladatot jelent.

Energy utilization of the wastewater of food processing industry
V. Pitas — K. Reich — A. Karpati

Development of the wastewater treatment technologies was very fast during the last
decades. One of them is the so called intensive anaerobic treatment. This is
especially useful for the pre-treatment of the food processing effluents or
technological waters. They are usually highly concentrated in easily biodegradable
organic contaminants and are warm enough to use them for anaerobic bio-
methanization. This way of waste transformation simultaneously means the reuse of
renewable energy savings. Besides these developing the granular sludge technology
for the conversion of the organic matter to methane and carbon-dioxide resulted in
saving of reactor volume but required special fluid up flow in the reactor to satisfy the
proper food supply of the consortium of microorganisms living in the granules.
Avoiding sludge washout and inoculation with sludge of properly operating such
industrial units speeded up the start-up of the new plants of this type. Several
thousands of such treatment plants are in operation in the food processing plants
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over the world nowadays. Some examples for their use in Hungary are just
mentioned in the brief review.
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Tejipari szennyviz terhelésének csékkentése hibrid
maodszerekkel

Kertész Szabolcs — Molnar Attila — Laszlé Zsuzsanna — Szabd Géabor
Osszefoglalas

A tejipari szennyviz membranszirését vizsgaltuk, kilénb6zé elbkezelések utan.
El6kezelésként mikroszlirést, 6zonos kezelést és Fenton-reakciot alkalmaztunk
tovabbi ultraszirés el6étt. Az ultraszirést minden esetben 30 kDa-os vagasi értéki
membrannal végeztik. Vizsgaltuk az el6kezelések hatasat az ultrasz(lirés fluxusara,
fluxus-esésére és szarazanyag, valamint nitrogéntartalom visszatartasi értékeire.
Kiszamoltuk tovabba a szlirések soran kialakult membran, gél-réteg és poérusos
eltémobdés altal okozott ellenallasi értékeket.

Decreasing of organic matter load of dairy wastewater by hybrid
processes

Sz. Kertész — A. Molnar — Zs. Laszl6 — G. Szabd

In this work we examined the membrane filtration of dairy wastewater after different
pretreatments. Microfiltration, ozone treatment and Fenton-reaction were applied as
a pretreatment of ultrafiltration technique. Each ultrafiltration process was carried out
with a 30 kDa cut-off membrane. We examined the effect of the pretreatments on the
flux, flux decreasing, organic and nitrogen content of the ultrafiltrations. Membrane,
gel-layer and porous resistances were also calculated.

Irodalomjegyzék
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Fenton, H.J.H. (1894): Oxidation of tartaric acid in presence of iron. Journal of
Chemical Society, Transactions, 65, 899-910.

Hodur, C., Kertész, Sz., Csanadi, J. Szabo, G. & LaszIo, Zs. (2009): Investigation
of Vibratory Shear-enhanced Processing System. Progress in Agricultural
Engineering Sciences, 5, 97-110. DOI: 10.1556/Progress.5.2009.5

Hoddr, C., Kertész, Sz., Csanadi, J. & Szabd, G. (2009): Comparison of 3DTA and
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treatment, 10, 265-271.
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Mikorszemcsék hatasa a membran eltomédésének
csokkentésére

Szép Angéla — Kertész Szabolcs — Beszédes Sandor —
Laszl6 Zsuzsanna — Szabd Gabor

Osszefoglalas

A membran technika igen nagy szerepet tolt be az élelmiszeriparban részben
elvalasztas, részben s(lrités szempontjabdl. A membranszirés esetében a lerakddas
gatolja az atsz(ir6dési folyamatot, ezaltal csékkenti a mdlvelet hatékonysagat és a
membranok élettartamat. Tobb alternativ. megkédzelités van az eltdmddés
csokkentésére. Az egyik ezek kdzll a nyird erd névelése a membran felszinén, ami
néveli a membran felszinén felhalmozddott anyagok visszaszallitadsat a betaplalt
oldatba. Ez sikeresen ndveli a fluxust és javitja a membran visszatartasat. Kisérleti
munkankban a nyir6 erd ndvelésének fluxusndveld hatasat kivantuk bizonyitani.
Ehhez krétaporos modelloldatot szlrtlink, melyhez bakelit szemcséket adtunk és
vizsgéltuk a helyi mikroturbulencidk hatdsat. Harom frakciét valasztottunk ki: a 125-
160 uym, a 160-200 um és a 200-400 um-es frakciokat.

Célunk azt bebizonyitani, hogy bakelitet keverve a krétaporos oldathoz, a sz(rlet
fluxus né. Kilénb6zd meéretld szemcsékkel, kilénbézd szuszpenzié koncentracid
mellett végeztik a méréseinket, hogy megtalaljuk az optimalis kdriilményt.

The effect of microparticles for the reduction of the membrane fouling
A. Szep — Sz. Kertész — S. Beszédes — Zs. Laszl6 — G. Szabd

The membrane technique of microfiltration (MF) was used to investigate the degree
of reduction of the membrane resistance. The application of dolly-particles seems
very beneficial for some MF processes with conventional equipment. A pile of
bakelite enhanced the local shear near the membrane surface. The shear force is
dependent on the radius and the amount of the particles. This approach has been
successful in increasing fluxes of MF. The larger particles induce a much higher
shear-induced diffusion and therefore dramatically improve mass transfer.

To prevent the fouling of MF membranes during the processing of chalk-dust
solutions, a high degree of turbulence should be introduced in the membrane
surface. The application of microparticles (bakelite) as dolly-particles was
investigated for this purpose. The experiments were carried out in MF/K1 equipment.
The influence of the microparticles on the flux was investigated with a 0.45 pm
tubular ceramic membrane. The size of the bakelite particles used was 90-125 pm,
125-160 ym, 160-200 pm or 200-400 pm.

It was concluded that in all cases the applied bakelite increased the permeate flux.
Increasing size of the bakelite particles was associated with an increasing flux. This
work has yielded new experimental results in an alternative approach for the
reduction of fouling.

Irodalomjegyzék
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Az élelmiszerek nitrat- és nitrittartalmanak élelmiszerbiztonsagi
megitélése

Szigeti Tamas Janos
Osszefoglalas

A cikkben a szerzé bizonyos élelmiszertipusok nitrit- és nitrattartalmanak
élelmiszerbiztonsagi dsszeflggéseit targyalja, az irodalmi adatokat konkrét
laboratériumi eredményekkel is kiegészitve. Az anyagban szé esik arrdl is, hogy az
élelmiszerek nitrattartalma |ényegében nem okozna toxikoldgiai problémat, azonban
a nitratok az emberi szervezetben nitritekké redukalédva enzimes uton mérgezd
nitrézaminokkda alakulhatnak at. Bizonyos élelmiszercsoportok esetében az elballitasi
folyamat soran is keletkezhetnek nitrézaminok.

Food safety aspects of nitrate and nitrite content of certain food types
T. J. Szigeti

Our food stuffs are banned frequently while their nitrite and nitrate contain. This
article surveys the sources of nitrite and nitrate and nitrosamine compounds arising
in our feeds, details the usage of these compounds from the early food industrial
activities to the contemporary practices. This issue demonstrates the analytical
results of different vegetables, fruits and meat industrial products. The author
discusses the aspects of data of environmental investigations.
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Genetikailag médositott (GM) allati szervezetek
A masodik menet?!

Salg6 Andras
Osszefoglalas

A genetikailag médositott (GM) ndvényi anyagok élelmi lancban valé megjelenésével
egyre nagyobb valésziniséggel szamolnunk kell annak ellenére, hogy ezen anyagok
human célu hasznalatat egy sor eurdpai orszag élelmiszerbiztonsagi térvénye, illetve
el6irasai er6sen korlatozzak. A névényi szervezetek mellett egyre szélesebb kérben
kertlnek fokuszba a GM technoldgia — egyel6re tdbbnyire kisérleti fazisban levé —
allati szervezetekre vonatkozé kutatas-fejlesztési és alkalmazasi kérdései. Az allatok
,nyersanyag vagy hatéanyag termelési”, 6sszetételi, fizioldgiai, funkciondlis és egyéb
tulajdonsagaira irdnyul6 mddositasai azonban egy sor biolégiai, hatastani,
taplalkozastani, etikai, allatjoléti és f6leg élelmiszerbiztonsagi problémara hivjak fel a
figyelmet.

Az iras néhany példan at ismerteti az Uj, ,potencialis nyersanyagok” megjelenésének
az élelmiszerbiztonsag becslésére vonatkozd, egyenlére nagyon bizonytalan, az
ellen6rzés szempontjabdl kialakulatlan feltételeit és a kockdzat elemzés
szempontjabdl jelenleg becsiilhetd legfontosabb kérilményeit.

Genetically modified animals
The second round ?!

A. Salgé

Inspite of the limitations in European regulations the probabilty of the using of GM
plant materials in food chains will probably increasing in the near future.

The applications of GM technologies in animal organism are basically in research
phase and there are important focuses on the problems of ,production efficiency”,
compositional, physiological, functional, nutritional, ethical and mainly food safety
aspects.

This paper describe the main aspects and risks of safety assessment of these
potential raw materials.
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